OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Dostawy artykutéw spozywczych.

WYMAGANIA DOTYCZACE WSZYSTKICH PAKIETOW

. Wymagania ogdlne

1. Jakos¢ przyjmowanego surowca musi odpowiada¢ normom handlowym oraz wymaganiom
zamawiajgcego, czyli wtasciwosci srodkow spozywczych okreslonych jako pozgdane — stan idealny do
matych odchylen.

2. Jako$¢ organoleptyczna zywnosci, ktorej nie mozna oceni¢ przy przyjeciu towaru, sprawdzana jest
przy produkcji. W przypadku nie spetnienia wymagan surowiec zostaje zwrécony do wykonawcy.

3. Znakowanie artykutéw spozywczych musi zapewnic¢ ich peing identyfikowalnosé.

4. W przypadku nieodpowiedniego oznakowania oraz srodkéw spozywczych po dacie minimalnej
trwatosci lub przekroczonym terminie przydatnosci do spozycia nastapi odmowa przyjecia.

5. Materiat opakowaniowy i transportowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig, czysty.

6. Wykonawca musi funkcjonowaé zgodnie z aktualnymi wymaganiami prawa zywnosciowego i
przestrzegac¢ zasad Dobrej Praktyki Higienicznej i Produkcyjne;.

7. Sposoéb, warunki dostawy oraz dostarczana zywnos$¢ musi by¢ zgodna z wymaganiami prawa
zywnosciowego, miedzy innymi: (1) Rozporzadzeniem (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i
Rady z dnia 28 stycznia 2002 r. ustalajgce ogélne zasady i wymagania prawa zywnosciowego,
powotujgce Europejski Urzad ds. Bezpieczenstwa Zywnosci oraz ustanawiajgce procedury w zakresie
bezpieczenstwa zywnosci (Dz. Urz. WE L 31 z 1.02.2002, str. 1; Dz. Urz. UE Polskie wydanie
specjalne, rozdz. 15, t. 6, str. 463), (2) Rozporzadzeniem (WE) nr 853/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiajgce szczegolne przepisy dotyczace higieny
w odniesieniu do zywnosci pochodzenia zwierzecego (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004, str. 55), (3)
Ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia ( Dz. U. z dnia 27 wrzesnia
2006 nr 171, poz. 1225 z pdzn. zmianami), (4) Ustawg z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach
pochodzenia zwierzecego (Dz. U. z 2006 r. Nr 17, poz. 127 z pézn. zmianami), (5) Rozporzadzeniem
(UE) nr 1169/2001 z Dia 25.10.2011 w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
zywnosci, (6) wszelkimi aktami wykonawczymi obowigzujgcymi w zakresie nieregulowanym w
powyzszych dokumentach.

Il. Warunki dostaw

1. Dostarczane mieso i podroby muszg by¢ | klasy, Swieze, schiodzone i oznakowane zgodnie z
obowigzujgcg normg. Artykuly mleczarskie muszg by¢ schtodzone i oznakowane zgodnie z
obowigzujgcg norma. Artykuly ogolnospozywcze oznakowane zgodnie z obowigzujgca norma.
Pieczywo oznakowane zgodnie z obowigzujacg norma. Mrozonki produkt gteboko mrozony,
oznakowany zgodnie z obowigzujgca norma. Ryby i przetwory rybne muszg byé schiodzone i
oznakowane zgodnie z obowigzujgcg norma. Jaja kurze muszg by¢ schtodzone i oznakowane zgodnie
z obowigzujgcg normg. Warzywa i owoce muszg by¢ swieze i oznakowane zgodnie z obowigzujgca
normg. Dostawa migsa i podrobow wedtug wagi netto, artykutdw mleczarskich wedtug wagi netto
producenta. Dostawa artykutéw ogélnospozywczych wedtug wagi brutto producenta. Dostawa
mrozonki wedtug wagi netto producenta. Dostawa Ryb i przetworéw rybnych wedtug wagi netto.
Dostawa jaj kurzych wedtug wagi netto, klasy wagowej. Dostawa warzyw i owocéw wedtug wagi netto.

2. Realizacja dostaw w sposdb ciggty:

Pakiet I, Il, 1l - 3 razy w tygodniu — poniedziatek, sroda, pigtek do magazynu Zamawiajgcego, w
godzinach 7:00 - 9:00, z dostarczeniem i wniesieniem do magazynu oraz weryfikacjg ilosciowg i
jakosciowg w obecnosci Wykonawcy. W sytuacji nagtej potrzeby Zamawiajgcego dostawa moze
zostaé zrealizowana w sobote.
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Pakiet IV — 3 razy w tygodniu, w godzinach 6:00 — 08:00, z dostarczeniem i wniesieniem do magazynu
oraz weryfikacjg ilosciowg i jakosciowg w obecnosci Wykonawcy. W sytuacji nagtej potrzeby
Zamawiajgcego dostawa moze zostac zrealizowana w sobote.

Pakiet V — 1 w tygodniu, w godzinach 07:00 — 13:00, z dostarczeniem i wniesieniem do magazynu
oraz weryfikacjg ilosciowg i jakosciowg w obecnosci Wykonawcy. W sytuacji nagtej potrzeby
Zamawiajgcego dostawa moze zostac zrealizowana w sobote.

Pakiet VI — codziennie, w godzinach 06:00 — 07:00, z dostarczeniem i wniesieniem do magazynu oraz
weryfikacjg ilosciowg i jakosciowg w obecnosci Wykonawcy. W sytuacji naglej potrzeby
Zamawiajgcego dostawa moze zosta¢ zrealizowana w sobote.

Pakiet VII, VIII — 1 w tygodniu, w godzinach 07:00 — 13:00, z dostarczeniem i wniesieniem do
magazynu oraz weryfikacjg ilosciowg i jakosciowg w obecnosci Wykonawcy. W sytuacji nagtej
potrzeby Zamawiajgcego dostawa moze zostaé zrealizowana w sobote.

Pakiet IX — 2 razy w tygodniu, w godzinach 08:00 — 13:00, z dostarczeniem i wniesieniem do
magazynu oraz weryfikacjg ilosSciowg i jakosciowg w obecnosci Wykonawcy. W sytuacji nagtej
potrzeby Zamawiajgcego dostawa moze zostac zrealizowana w sobote.

Pakiet X — 3 razy w tygodniu, w godzinach 07:00 — 09:00, z dostarczeniem i wniesieniem do
magazynu oraz weryfikacjg ilosSciowg i jakosciowg w obecnosci Wykonawcy. W sytuacji nagtej
potrzeby Zamawiajgcego dostawa moze zostac zrealizowana w sobote.

3. Zamawiajgcy wymaga by 2/3 terminu waznosci produktu zarezerwowana byta dla Zamawiajgcego.

4. Uprawniony przedstawiciel Zamawiajgcego kazdorazowo za pomocg poczty elektronicznej zgtosi
zapotrzebowanie na co najmniej 2-3 dni kalendarzowe przed wymaganym terminem dostawy.

5. Wszystkie dostawy odbywac¢ sie beda wraz z roztadunkiem i wniesieniem do magazynu.
6. Dostarczony asortyment powinien by¢ zgodny z zamdwieniem.

7. Zamawiajgcy moze, w uzasadnionych biezgcymi potrzebami wypadkach, czasowo korygowac iloSci
i czestotliwo$¢ dostarczanego towaru i korekta ta nie wymaga formy pisemne;j.

8. W przypadku dostawy mniejszej ilosci asortymentu, anizeli przewiduje to umowa, wynagrodzenie
wykonawcy zostanie skorygowane na podstawie faktycznie dostarczonej ilosci przedmiotu
zamoéwienia.

9. Dostawy nastepowaé bedg transportem wilasnym Wykonawcy, na jego koszt i ryzyko. Dostawy
asortymentu w pojemnikach zamykanych, szczelnych.

10. W przypadkach nienalezytego wykonania zobowigzania przez Wykonawce, {j.:

a) niedotrzymania terminu dostawy,

b) dostarczenia towaru wadliwego pod wzgledem jako$ciowym,

c) dostarczenia towaru w ilosci innej niz zgtoszone zapotrzebowanie,

Zamawiajgcemu przystuguje prawo do zakupu towaru u oséb trzecich na koszt Wykonawcy.

11. Wykonawca do kazdej dostawy wystawi Zamawiajgcemu fakture zawierajgcg rodzaj i ilosé
dostarczonego asortymentu. W tresci wystawianej faktury Wykonawca zobowigzany jest podaé numer
niniejszej umowy.

lll. Wymagania przy kazdej dostawie

1. Do kazdej partii wysytkowej ,Handlowy dokument identyfikacyjny”, zgodnie z: (1) Rozporzgdzeniem
WE 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29.04.2004 ustanawiajgcym szczegdlne
przepisy dotyczgce higieny w odniesieniu do zywnosci pochodzenia zwierzecego ( Dz. Urz. UE L 139
z 30.04.2004), w rozumieniu art. 3 ust. 3 Rozporzadzenia WE nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego
i Rady z dnia 28.01.2002, (2) przepisami art. 7 rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 stanowigcymi, ze ,w
przypadku obowigzywania wymogu zgodnie z zatgcznikiem Il lub Ill, przedsiebiorstwa sektora
spozywczego zobowigzane sg zapewnié, aby przesytkom produktow pochodzenia zwierzecego
towarzyszyly swiadectwa lub inne dokumenty”. Poniewaz w chwili obecnej przepisy rozporzgdzen
higienicznych oraz aktéw prawnych wydanych na ich podstawie nie reguluja kwestii wystawiania HDI,
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zgodnie z interpretacjg Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi majg nadal zastosowanie odpowiednie
przepisy rozporzadzen Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi, wydane na podstawie art. 5 ust. 2 uchylonej
ustawy (zakresu informacji objetych dokumentem HDI, zawarty w art. 27 ustawy z dnia 29 stycznia
2004 r. o wymaganiach weterynaryjnych dla produktéw pochodzenia zwierzecego); (3) przepisami art.
18 rozporzadzenia (WE) nr 178/2002 podmioty dziatajgce na rynku spozywczym powinny moc
zidentyfikowa¢ kazdg osobe, ktéra dostarczyta im $rodek spozywczy jak réwniez przedsiebiorstwa,
ktérym dostarczyty swoje produkty; (4) ustawg z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia
zwierzecego (Dz. U. z 2006 r. Nr 17, poz. 127 z pdzn. zmianami).

2. Trwata etykieta w jezyku polskim zawierajgcg minimum: producenta, opis asortymentu, temperature
przechowywania, date przydatnosci do spozycia (Zgodna z Rozporzadzeniem (UE) nr 1169/2001 z
dnia 25.10.2011 w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci) oraz
853/2004.

3. Dokumenty do wglgdu: dopuszczenie s$rodka transportu przez PPIS do przewozu zywnosci,
aktualna karta zdrowia kierowcy, potwierdzenie wykonywania mycia i dezynfekcji pojazdu, ktérym
przewozona jest zywnos$¢, potwierdzenie zachowania tancucha chtodniczego - zapisy temperatur z
komory transportowej (warunki transportowe, temperatura i higiena dostawy: muszg by¢ zgodne z: (1)
wymaganiami Umowy o przewozach szybko psujgcych sie artykutdw zywnosciowych i o specjalnych
srodkach transportu przeznaczonych do tych przewozéw (Agreement on the International Carriage of
PerishableFoodstuff s and on the Special Equipment to be Used for suchCarriage), Dz.U. z dnia 1
maja 2015, poz.667, (2) wymaganiami Ustawy o transporcie drogowym z dnia 6 wrzesnia 2001 r. (Dz.
U 2001 nr 125 poz. 1371), zasadami GMP/GHP min: czysta kabina transportowa, (3) wymagana
czysta odziez ochronna dostawcy oraz schludny, estetyczny, nie budzacy zastrzezen co do higieny

wyglad).

4. W przypadku niespetnienia warunkéw dostawy (niewtasciwa jakos¢, brak wymaganych
dokumentow itd.) i odmowy przyjecia wykonawca musi w tym samym dniu do godz. 14.00 dostarczy¢
produkt zgodny pod wzgledem jakosciowym i ilosciowym aby zapewni¢ ciggtos¢ produkcji.

PAKIET | - MIESO | PODROBY

Wymagania szczegotowe dotyczagce wlasciwosci zywnosci:

Grupa asortymentowa:
Swieze: karkéwka wieprzowa b/kosci, schab b/kosci, migso wieprzowe b/kosci (lopatka),
mieso wotowe b/kosci klasy (lopatka, na mielone, pieczeniowe)

Opakowanie, opakowanie | Folia, vac lub luzem.

transportowe Pojemniki czyste, nie uszkodzone, zamkniete, prawidtowo
oznakowane.

Dostawa w lodzie, dostawy asortymentu w wodzie (z rozpuszczonego
lodu) nie bedg przyjmowane.

Tkanka powierzchnia | Sucha, matowa (sucha skérka)

miesna barwa Bladorézowa do czerwonej, dopuszczalne zmatowienia
Przekrdj Lekko wilgotny, sok miesny przezroczysty, barwa typowa
Konsystencja Jedrna, elastyczna, zagtebienie zrobione palcem szybko sie

wyréwnuje, czysta, gtadka, niezakrwawiona, niepostrzepiona, bez
opitkéw kosci, przekrwien, gtebszych nacie¢, bton, tluszczu

Zapach Swoisty dla miesa Swiezego, bez oznak zaparzenia i
rozpoczynajgcego sie psucia
Thuszcz barwa Biata z odcieniem kremowym lub lekko rézowym
konsystencja | Twarda, krucha, famliwa
zapach swoisty dla tluszczu $wiezego
Wywar podczas Przezroczysty, aromatyczny
| gotowania
Cechy dyskwalifikujace Obce posmaki, zapachy, oslizgtos¢, nalot plesni, zazielenienie miesa,

objawy obnizenia jedrnosci i elastycznosci, objawy wskazujgce na
zaparzenie miesa, objawy przymarzniecia, oznaki zamrozenia

Golonka wieprzowa surowa, zeberka wieprzowe, boczek wedzony, flaki wotowe, smalec
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wieprzowy

Golonka tylna surowa, Zeberka paski, boczek wedzony, flaki oczyszczone, smalec kostka lub baton

Wyglad

Golonka z koscig powierzchnia czysta, nie zakrwawiona, bez
przekrwien, zmiazdzonych kosci, barwa ttuszczu biata z odcieniem
kremowym lub lekko rézowym, skéra na catej powierzchni pozbawiona
szczeciny, zeberka z niewielkim przerostem ttuszczowym, boczek
tuskany z ttuszczem przerosnietym warstwami miesa, flaki bez
zanieczyszczen, smalec biaty bez zanieczyszczen

Konsystencja

Golonka skora zwarta z miesem, Zeberka pokrojone w grube paski,
miesa zwarte z koscig, boczek wedzony konsystencja stata, plastry
boczku Sciste, soczyste , flaki zwarte i pokrojone w paski , Swieze,
smalec w kostkach lub w batonie,

Zapach

Swoisty dla kazdego z produktu

Barwa

Golonka kolor jasnorézowy do czerwonego, Zeberka kolor
jasnorézowy, boczek wedzony mieso kolor jasno rézowy, flaki biate lub
kremowe, smalec biaty

Wiasciwosci

biologiczne

fizykochemiczne i

Brak zanieczyszczen chemicznych, brak oznak i obecnosci plesni, brak
zanieczyszczeh mikrobiologicznych i bakterii chorobotwdrczych

Pakiet Il - MIESO | PODROBY DROBIOWE

Wymagania dotyczace wtasciwosci zywnosci:

Grupa asortymentowa: Kurczak — filet z piersi, udziec, porcja rosotowa - korpus, éwiartka
tylna, skrzydta, Indyk — filet z piersi,

Opakowanie, o
transportowe

pakowanie

Vac lub luzem

Pojemniki czyste, nie uszkodzone, zamkniete, szczelne,
prawidtowo oznakowane.

Dostawa w lodzie, dostawy asortymentu w wodzie (z
rozpuszczonego lodu) nie beda przyjmowane

Wiasciwosci fizykochemiczne | Brak zanieczyszczen chemicznych, brak oznak i obecnosci plesni,

i biologiczne

brak zanieczyszczen mikrobiologicznych i bakterii
chorobotwérczych. Asortyment bez nadmiernego ttuszczu.

Tkanka
miesna

powierzchnia

Skéra na catej powierzchni pozbawiona pierza, sucha, matowa,
barwa skoéry biatokremowa, dopuszczalne niejednolite zabarwienie
skory, z thuszczem podskérnym

barwa

Jasnoczerwona, naturalna dla skéry i miesnia, niedopuszczalne
krwawe wylewy

wyglad

Odpowiednie umiesnienie elementow z koscig, gruba warstwa na
mostku, nie dopuszczalne miesnie i skora nie zwigzane ze sobag,
linie cie¢ rowne i gtadkie, dopuszczalne niewielkie naciecia skory i
miesni przy krawedzi ciata

Przekroj

Lekko wilgotny, sok miesny przezroczysty, barwa typowa

Konsystencja

Jedrna, elastyczna, zagtebienie zrobione palcem szybko sie
wyréwnuje

Zapach

Charakterystyczny, bez obcych zapachéw, niedopuszczalny obcy,
Swiadczacy o procesach rozktadu miesa przez drobnoustroje

Thluszcz

barwa

Biato kremowa do zéttej, niedopuszczalne zabarwienie szarawe

konsystencja

Twarda, krucha, famliwa

zapach

Swoisty, niedopuszczalny zapach zjetczatego ttuszczu

Wywar podczas gotowania

Przezroczysty, aromatyczny

Podroby drobiowe: zoladki, watroba

Powierzchnia

Lekko wilgotna, blyszczgca, pokryta btyszczgca btong

Barwa

Typowa, tkanka tgczna jasna, barwa watrébki brgzowo wisniowa,
zotgdkdéw czerwona

Wyglad

Charakterystyczny dla danego rodzaju podrobdéw, cate elementy,
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bez poszarpan, zotagdki oczyszczone, otwarte, bez innych tkanek,
bez zawartosci zotadkow

Przekrdj Lekko wilgotny, sok przezroczysty, barwa typowa, krew
zywoczerwona

Konsystencja Jedrna, elastyczna, zagtebienie zrobione palcem szybko sie
wyréwnuje

Zapach Charakterystyczny, bez obcych zapachéw, niedopuszczalny obcy,
Swiadczacy o procesach rozktadu przez drobnoustroje

Thuszcz barwa Biato kremowa do zéttej, niedopuszczalne zabarwienie szarawe
konsystencja Twarda, krucha, tamliwa
zapach Swoisty, niedopuszczalny zapach zjetczatego tluszczu

Pakiet Ill - WEDLINY

Wymagania szczegoétowe dotyczace wtasciwosci zywnosci:

Grupa asortymentowa: Wedliny drobno rozdrobnione, srednio lub grubo rozdrobnione, kietbasy
trwale i pottrwate, mielonki

Opakowanie, opakowanie Folia, vac lub luzem, trwale oznakowane

transportowe Pojemniki czyste, nie uszkodzone, zamkniete, prawidtowo
oznakowane
Wyglad ogdiny Ksztalt uzalezniony od uzytej ostonki, powierzchnia czysta, sucha, bez

nalotéw plesni, plam i przebarwien, rwnomierna, bez odstawania
ostonki lub wypuktosci, barwa swoista dla ostonki, batony réwne,
ostonka fatwo oddzielajgca sie od wedliny

Struktura i konsystencja Struktura plastra o grubosci 3 mm dos¢ Scista, tatwe do krojenia,
konsystencja zwarta, spoista, powierzchnia przekroju lekko wilgotna,
struktura jednolita, niedopuszczalne: skupiska niewymieszanej
zawartosci, przebarwienia, przekrwienia, skupiska przypraw, puste
miejsca lub wypetnione galareta, wyciek soku

Barwa Charakterystyczna dla danego asortymentu, bez obcych barw i
przebarwien w przekroju

Smak i zapach Charakterystyczne dla danego asortymentu, smak i zapach delikatny
niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny
obcy,

Wiasciwosci Brak zanieczyszczen chemicznych, brak oznak i obecnosci plesni,

fizykochemiczne i brak zanieczyszczen mikrobiologicznych i bakterii chorobotwérczych

biologiczne

Sktad baleron wieprzowy — wedzonka wieprzowa, wedzona, parzona z

karczku wieprzowego — minimum 80% migsa

Blok golonkowy — wedlina z grubo rozdrobnionej golonki wieprzowej,
bez tluszczu i skéry, parzona, prasowana, w bloku, flak niejadalny -
minimum 75% miesa

Blok szynkowy — wedlina ze $rednio rozdrobnionego miesa
wieprzowego, parzona, prasowana, w bloku, flak niejadalny - minimum
75% miesa

Kietbasa senatorska — kietbasa wieprzowa, srednio rozdrobniona,
wedzona, parzona - minimum 75% miesa

Kietbasa ,szynkéwka” — kietbasa wieprzowa, grubo rozdrobniona,
wedzona, parzona — minimum 75% migsa

Kietbasa dobra — cienka, kietbasa wieprzowa, srednio rozdrobniona —
minimum 75%migsa

Kietbaska koktajlowa — cienka, srednio rozdrobniona, wedzona,
parzona - minimum 75% miesa

kietbasa biata — cienka, srednio rozdrobniona, parzona, minimum 75%
miesa wieprzowego

Kietbasa golonkowa — kietbasa wieprzowa, grubo rozdrobniona,
parzona, w ostonce niejadalnej — minimum 75% miesa
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Kietbasa géralska — kietbasa wieprzowa, srednio rozdrobniona,
wedzona, parzona — minimum 75% miesa

kietbasa krakowska — kietbasa wieprzowa, grubo rozdrobniona,
parzona, wedzona, ostonka niejadalna - minimum 80%, miesa
Kietbasa topatkowa — kietbasa wieprzowa, grubo rozdrobniona,
parzona, w ostonce niejadalnej — minimum 75% miesa

kietbasa szynkowa - kietbasa wieprzowa, grubo rozdrobniona,
wedzona, parzona, minimum 75% miesa

Kietbasa Slgska — kietbasa wieprzowa, srednio rozdrobniona, parzona,
wedzona — minimum 75% miesa

kietbasa zwyczajna — kietbasa wieprzowa, cienka, srednio
rozdrobniona, wedzona, parzona, minimum 70% miesa

kietbasa zywiecka — kietbasa wieprzowa, charakterystyczny smak i
zapach, wyglad lekko suchawy, pomarszczony - minimum 75% miesa
topatka konserwowa — wedlina wieprzowa, grubo rozdrobniona,
parzona, prasowana, w prostokgtnym bloku, ostonka niejadalna —
minimum 75 % miesa

topatka delikatesowa - wedlina wieprzowa, grubo rozdrobniona,
parzona, w ostonce niejadalnej, baton okragty o $rednicy na przekroju
60 — 80 mm — minimum 75% miesa

Ogonoéwka — wedlina wieprzowa, lekko wyczuwalny zapach wedzenia,
parzona, wedzona — minimum 80% miesa

Paréwki cielece - drobno rozdrobnione, w ostonce jadalnej, bez
dodatkdéw powodujgcych zwiekszenie objetosci po podgrzaniu —
minimum 75% miesa

parowki wieprzowe — drobno rozdrobnione, w ostonce niejadalnej, bez
dodatkéw powodujgcych zwiekszenie objetosci po podgrzaniu —
minimum 70% miesa

Pieczen drobiowa — produkt srednio rozdrobniony drobiowy, parzony,
zapiekany, w bloku - minimum 70% miesa

pieczenh rzymska— produkt srednio rozdrobniony wieprzowy, parzony,
zapiekany, w bloku - minimum 65% miesa wieprzowego

Poledwica drobiowa — wedlina drobno rozdrobniona, parzona, w bloku,
flak niejadalny — minimum 70% migsa

Poledwica z indyka — wedlina drobno rozdrobniona, parzona, w bloku,
flak niejadalny — minimum 70% migsa

Poledwica sopocka - wedzonka otrzymana z peklowanej poledwicy
wieprzowej, wedzona, pieczona, bez ostonki, ksztatt sptaszczonego
walca o przekroju maksymalnym 8 cm., konsystencja miesa Scista, nie
moze sie rozpadaé po pokrojeniu w plastry, smak i zapach
charakterystyczny dla miesa wieprzowego, peklowanego, wedzonego i
pieczonego, zapach wedzenia wyczuwalny - minimum 80% migsa
Rolada schabowa - wedlina wieprzowa, lekko wyczuwalny zapach
wedzenia, parzona, wedzona — minimum 80% migsa

Serdelki — wieprzowe, drobno rozdrobnione, w ostonce jadalne;j,
wedzone, parzone — minimum 70% migsa

Sekacz - wedlina wieprzowa w siatce elastycznej, parzona, wedzona —
minimum 70% miesa

Szynka delikatesowa — wedlina wieprzowa, gotowana, w bloku —
minimum 80% miesa

Szynka wieprzowa - wedlina wedzona, w siatce elastycznej,
konsystencja scista, nie moze sie rozpadac¢ po pokrojeniu w plastry —
minimum 85% miesa

Wedlina drobiowa - parzona w ostonce nie jadalnej, z dodatkiem
warzyw lub pieczarkg, surowce drobno rozdrobnione, konsystencja
do$¢ Scista, elastyczna, pokrojona w plastry nie moze sie rozpadac i
oddziela¢ od warzyw — minimum 70% miesa

Wszystkie ostonki na wedlinach musza tatwo odchodzi¢ od
wedliny.
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Wedliny podrobowe: salceson, pasztet, kaszanka, mortadela, pasztetowa

Wyglad ogdiny

Ksztalt uzalezniony od uzytej ostonki, powierzchnia czysta, sucha, bez
nalotéw pleéni, plam i przebarwien, réwnomierna

Struktura i konsystencja

Struktura plastra o grubosci 1 cm dos$¢ Scista, fatwe do krojenia,
konsystencja miekka, lekko kremowa, powierzchnia przekroju wilgotna,
struktura jednolita, niedopuszczalne: skupiska niewymieszane;j
zawartosci, , skupiska przypraw, puste miejsca, wyciek soku,
przebarwienia

Barwa

Charakterystyczna dla danego asortymentu, bez obcych barw i
przebarwien w przekroju

Smak i zapach

Charakterystyczne dla danego asortymentu, niedopuszczalny smak i
zapach swiadczacy o nieswiezo$ci lub inny obcy

Wiasciwosci Brak zanieczyszczen chemicznych, brak oznak i obecnosci plesni,
fizykochemiczne i brak zanieczyszczen mikrobiologicznych i bakterii chorobotwérczych
biologiczne

Sktad Kaszanka - wedlina podrobowa, cienka, parzona, mieso wieprzowe,

dodatek watroby wieprzowej, kasza jeczmienna parzona 49 %, skorki
wieprzowe, w naturalnej ostonce $cisle przylegajgcej do farszu
réwnomiernie rozmieszczonego na przekroju bez skupisk ttuszczu,
konsystencja dos¢ Scista

Pasztet wieprzowy — pieczony, foremka, $rednio rozdrobniony, z
kruszonka

Pasztetowa drobiowa — produkt drobiowy z dodatkiem wieprzowiny,
surowcow drobiowych minimum 41%, wieprzowych minimum 20%
Pasztetowa wiejska - wedlina podrobowa, parzona, migso wieprzowe
70%, watroba wieprzowa 10%

Salceson ozorkowy - wedlina podrobowa wieprzowa, parzona, podroby
wieprzowe minimum 60%, skérki minimum 30%

Pakiet IV — ARTYKULY MLECZARSKIE

Wymagania dotyczace wtasciwosci zywnosci:

jogurty, masto, margaryny

Grupa asortymentowa: mleko, maslanka, sSmietana, sery, twarozek, sery topione, ser feta,

Opakowanie, opakowanie
transportowe

Pojemniki (skrzynki) wykonane z tworzyw sztucznych przegrodowe lub
bezprzegrodowe, pudta kartonowe

Pojemniki czyste, bez obcych zapachoéw, nie uszkodzone, zamkniete,
prawidtowo oznakowane

Wyglad ogéiny

powierzchnia czysta, sucha, bez nalotéw plesni, plam i przebarwien

Struktura i konsystencja

Mleko: mleko homogenizowane bez podstoju $mietanki, maslanka:
jednolita, galaretowata, Smietana: stodka - ptyn jednorodny, bez
grudek, zakwaszona — jednolita, galaretowata, sery: z6tty - migzsz
elastyczny, w miare miekki, zwarty, jednolity w catej masie,
niedopuszczalna nadmierna krucho$¢, twardos¢, wiejski — jednolita,
ziarnisty, z wyraznymi ksztattnymi grudkami, w lekko ptynnym serze,
homogenizowany — jednolita, galaretowata, ser Smietankowy —
jednolita, zwarta, bez grudek, twarozek: kanapkowy — jednolita,
zwarta, kremowa, pétttusty — jednolita, zwarta, z grudkami, sery
topione: jednolita, bez ziarnistosci, konsystencja smarowna, ser feta:
kremowa, a zarazem krucha, jogurty: naturalny — jednolita, zwarta, w
przekroju galaretowata, skrzep dajacy sie kroi¢, owocowy — jednolita,
gesta, z widoczna zawartoscig owocéw, jogurt naturalny typ grecki —
jednolita, zwarta, bardzo gesta, kremowa, masto: jednolita, zwarta,
smarowna, dopuszcza sie lekko twardg, lekko mazista, margaryna do
smarowania: migkka jako ttuszcz do smarowania pieczywa, margaryna
do pieczenia — twarda (konsystencja masta)
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Barwa

Charakterystyczna dla danego asortymentu, bez obcych barw

Smak i zapach

Charakterystyczne dla danego asortymentu, smak i zapach delikatny
niedopuszczalny smak i zapach swiadczgcy o nieswiezosci lub inny
obcy

Wiasciwosci Brak zanieczyszczen chemicznych, brak oznak i obecnosci plesni
fizykochemiczne i

biologiczne

Sktad Jogurt owocowy - bez dodatkowego cukry, stabilizatoréw, substanc;ji

zageszczajgcych, barwnikéw, aromatow i regulatoréw kwasowosci,
naturalnie stodzony, opakowanie plastikowe, r6zne smaki, opakowanie
minimum 150 g

Jogurt naturalny — wyprodukowany z mleka znormalizowanego,
zageszczonego przez dodatek odttuszczonego mleka w proszku,
biatek mleka lub odparowanie czesci wody, poddanemu procesowi
pasteryzacji a nastepnie ukwaszonego zakwasem czystych kultur
bakterii z grupy Streptococcus thermophilus i Lactobacillus bulgaricus,
opakowanie plastikowe, opakowanie minimum 150 g

Jogurt naturalny satatkowy typ grecki — do 12 %, produkt ukwaszony,
bez dodatku mleka w proszku, nie dopuszcza sie produktéw 0%,
opakowanie plastikowe minimum 400 g

Margaryna do pieczenia — bez konserwantéw, w sktadzie oleje
roslinne, minimalna zawartos¢ ttuszczu 75%, kostka 250 g
Margaryna — z kwasami Omega 3 6, o0 zmniejszonej zawartosci
tluszczu max 60%, oleje roslinne, witaminy A, D, E, bez
konserwantéw, do smarowania, opakowanie plastikowe minimum
400 g

Masto — produkt wysokottuszczowy otrzymywany wytgcznie z mleka
krowiego, bez dodatkéw, nie solone, w kostkach 200 g, minimalna
zawartosc tluszczu 82 %

Maslanka - wyprodukowane z mleka pasteryzowanego ukwaszonego
zakwasem z czystych kultur bakterii, bez dodatku niemlecznych
sktadnikéw smakowych, mleka w proszku, opakowanie kartonik
minimum 1 |

Mieko spozywcze 2 % UHT — produkt z mleka surowego, klasy extra
poddany normalizacji, homogenizacji a nastepnie sterylizacji metodag
UHT, opakowanie kartonik

Ser feta — petnottusty, podpuszczkowy, dojrzewajacy, potmiekki,
minimalna zawartos$¢ tluszczu 45%

Ser homogenizowany — kwasowo — podpuszczkowy, petnottusty,
wyprodukowany z mleka pasteryzowanego metodg wiréwkowg lub
ultrafiltracji, a nastepnie znormalizowany $mietankg, opakowanie
kubek plastikowy, rézne smaki, opakowanie minimum 150 g
Ser_$mietankowy — produkt mielony, bez grudek, w kostkach minimum
250 g

Ser topiony w krazku — petnottusty, powstaty przy uzyciu topnikow
serow podpuszczkowych dojrzewajacych, jako podstawowego
surowca oraz innych produktéw mleczarskich, ré6zne smaki,
opakowanie minimum 140 g

Ser topiony plastry — pakowane po ok. 8 plastrow, kazdy plaster
oddzielnie, cato$¢ pakowana prézniowo, rézne smaki (dodatki),
opakowanie minimum 130 g

Ser 206ity — ser podpuszczkowy, dojrzewajacy, wyrabiany z mleka
pasteryzowanego, opakowanie blok

Ser wiejski — ziarnisty, typu grani, klasa |, opakowanie kubek
plastikowy, opakowanie minimum 200 g

Smietana stodka 18% - produkt mleczny w formie emulsji thuszczu w
mleku odtluszczonym, pasteryzowany

Smietana stodka 12% - produkt mleczny w formie emulsji ttuszczu w
mleku odttuszczonym, UHT

Smietana ukwaszona 12% - ukwaszona, homogenizowana
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Twarozek kanapkowy — otrzymany z mleka pasteryzowanego, skfad
ser twarogowy i s6l, do smarowania, rozne smaki (dodatki),
opakowanie minimum 125 g

Twardg typ klinek — potttusty, ziarnisty, kwasowo — podpuszczkowy,
termizowany z dodatkiem $mietanki i soli, wyprodukowany z
odtluszczonego mleka pasteryzowanego z dodatkiem pasteryzowane;j
Smietanki przez odpowiednia obrébke skrzepu uzyskanego przez
dodatek zakwasu czystych kultur mleczarskich lub zakwasu z czystych
kultur mleczarskich i podpuszczki

Pakiet V- ARTYKULY OGOLNOSPOZYWCZE

Wymagania dotyczace wtasciwosci zywnosci:

Grupa asortymentowa: tluszcze jadalne: oleje

Opakowanie

Olej rzepakowy: butelki PE, czyste, nie uszkodzone, szczelnie
zamkniete, prawidtowo oznakowane

Cechy
sensoryczne

wyglad Olej: barwa jasnostomkowa

teksturai Dopuszczalne zgestnienie w przypadku przechowywania ponizej 4 °C

konsystencja

smak Oleje, obojetny lub delikatnie swoisty dla surowca, zapach typowy dla
surowca

zapach Obojetny lub delikatny typowy dla surowca

Wiasciwosci fizykochemiczne

Brak zanieczyszczen chemicznych lub biologicznych, brak obecnosci

i biologiczne plesni, brak zanieczyszczen mikrobiologicznych i bakterii
chorobotworczych
Sktad Olej rzepakowy — spozywczy, rafinowany, do smazenia i satatek,

opakowanie 900 ml

Warzywa utrwalone termicznie - konserwy warzywne np. groszek, fasola czerwona, owoce w

puszkach itp.

Opakowanie

Puszki z blachy powlekanej, szczelne, bez odksztatcen, czyste,
odpowiednio oznakowane

Cechy
sensoryczne

wyglad Zachowany charakterystyczny ksztatt i forma warzyw, barwa typowa
dla danego sktadnika, zmieniona procesem technologicznym,
stosunek masy warzyw po odcieku do masy netto produktu nie mniej
niz 45 %

teksturai Miekkie ale nierozgotowane

konsystencja

smak Charakterystyczny, bez obcych posmakéw

zapach Charakterystyczny, bez obcych zapachdéw

Wiasciwosci fizykochemiczne

i biologiczne

Bez zanieczyszczen fizycznych, chemicznych oraz biologicznych w
tym bakterii chorobotwdérczych.

Skiad

Ananas plastry — w syropie, bez zanieczyszczen mechanicznych,
organicznych, w metalowej puszce z samootwieraczem minimum
500 g, masa netto po odcieku 300 g

Brzoskwinie potéwki — potowki cate, w syropie, bez uszkodzen
mechanicznych, organicznych, w metalowej puszcze w metalowej
puszce z samootwieraczem minimum 800 g, masa netto po odcieku
450 g

Fasola czerwona - konserwowa, bez uszkodzerh mechanicznych,
organicznych, w metalowej puszce z samootwieraczem minimum
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400 g, masa netto po odcieku 240 g

Groszek zielony konserwowy — w zalewie, bez uszkodzen
mechanicznych, organicznych, w metalowej puszce z
samootwieraczem minimum 400 g, masa netto po odcieku 240 g
Kukurydza konserwowa — klasa pierwsza, w skfadzie ziarno
kukurydzy, woda, sél, w metalowej puszce z samootwieraczem
minimum 400 g, masa netto po odcieku 225 g

Susze owocowe i warzywne, bakalie, stragczkowe suche

Opakowanie

Torebki foliowe odpowiednio oznakowane, czyste, cafe, nie
zawilgocone

Cechy
sensoryczne

wyglad Ksztatt — zachowany nadany przez rozdrobnienie, jednorodny ( z
wyjgtkiem mieszanek), barwa typowa dla gatunku i odmiany, z
dopuszczalnym pociemnieniem

teksturai Konsystencja elastyczna, nie zlepiajgca sie przy ucisku, bez zbrylen,

konsystencja ziarna ksztattne

smak Charakterystyczny dla owocéw i warzyw suszonych danego gatunku,
bez posmakdw obcych

zapach Charakterystyczny dla owocéw i warzyw suszonych danego gatunku,

bez zapachéw obcych

Wiasciwosci fizykochemiczne

Zawarto$¢ wody nie wiecej niz 10 — 35 %, zawartos¢ zanieczyszczen

i biologiczne organicznych pochodzenia roslinnego nie wiecej niz 0,3 %,
niedopuszczalna obecnos¢ szkodnikéw lub ich $ladéw, plesni oraz
bakterii chorobotwérczych

Skiad Fasola biata Jas — kartowa

Groch tuskany — groch suchy, tuskany potowki

Grzyby suszone — podgrzybek, suszony

Mak suchy — ziarno sypkie, bez zawilgocenia, plesni

Mieszanka przyprawowo - warzywna do potraw — mieszanka
suszonych warzyw i przypraw, w sktadzie m. in. marchew, pasternak,
ziemniak, cebula, seler korzenh, natka pietruszki, por, papryka stodka,
czosnek, pomidor, opakowanie minimum 200 g

Migdaty — ptatki, opakowanie minimum 80 g

Orzechy wioskie — orzechy tuskane, niepokruszone, opakowanie
minimum 100 g

Owoce kandyzowane — mix owocow kandyzowanych, opakowanie
minimum 250 g

Rodzynki — suttanskie, oczyszczone, bez siarki, opakowanie
minimum 150 g

Soczewica czerwona — soczewica sucha

Susz owocowy — mix owocdw suszonych, tzw. susz kompotowy
wigilijny, opakowanie minimum 150 g

Sliwki suszone — bez pestek, opakowanie minimum 200 g

Widrki kokosowe — opakowanie minimum 100 g

Przeciery, np. pomidorowy, ocet

Opakowanie

Szklane (przecier), plastikowe (ocet), bez wyszczerbien, nie
uszkodzone, szczelne, wtasciwie oznakowane, czyste

Cechy
sensoryczne

wyglad Barwa wtasciwa dla danego gatunku, ocet bezbarwny
tekstura i Jednorodna, przetarta masa, bez rozwarstwien, ocet ptynna,
konsystencja klarowna

smak Charakterystyczny dla surowca, lekko kwasny, bez posmakéw
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obcych, ocet kwasny

zapach

Charakterystyczny dla surowca, bez zapachéw obcych, ocet ostry
kwasny

Wiasciwosci fizykochemiczne

Zawartos¢ zanieczyszczen organicznych pochodzenia roslinnego nie

i biologiczne wiecej niz 0,05 %, Brak zanieczyszczen chemicznych, brak oznak
gnicia, zaple$nienia, sfermentowania, brak zanieczyszczen
mikrobiologicznych i bakterii chorobotwérczych

Sktad Koncentrat pomidorowy — minimum 160 g pomidoréw na 100 g

produktu, o konsystencji zwartej, ciemno brunatnej pasty, stoik
minimum 900 g

Ocet spirytusowy 10 % - ocet w butelce 500 ml

Soki, dzemy, powidta, miod, zaprawy, polewa czekoladowa, mus owocowy, syropy, szczaw w

stoiku

Opakowanie

Szklane, bez wyszczerbien, nie uszkodzone, szczelne, wlasciwie
oznakowane, czyste, soki tez kartonowe ( papier i folia
wielowarstwowa), polewa opakowanie plastikowe

Cechy
sensoryczne

wyglad Barwa charakterystyczna dla uzytych owocéw, ostabiona procesem
technologicznym, soki naturalnie metne, dzemy zzelowane
fragmenty owocow w zzelowanej , szklistej masie, zaleznie od
gatunku owocow, mozliwe wieksze rozdrobnienie owocow, w
powidtach i marmoladach brak skérek owocéw, polewa o jednolitej
konsystenciji, szczaw kolor ciemnozielony,

teksturai Soki naturalnie metne; dzemy zzelowane, smarowne, syrop gesty,

konsystencja

smak Soki - charakterystyczny dla uzytych owocoéw, bez obcych
posmakow; dzemy kwasno — stodki, bez obcych posmakoéw, powidta
o smaku $liwki, polewa smak wyczuwalny czekoladowy

zapach Charakterystyczny dla uzytych owocéw, bez obcych zapachéw,

polewa wyczuwalny zapach czekoladowy

Wiasciwosci fizykochemiczne

Bez obecnosci szkodnikow, roztoczy i ich $ladéw, brak oznak pleéni

i biologiczne lub fermentacji, Brak zanieczyszczenh chemicznych, brak oznak
gnicia, zaplesnienia, sfermentowania, brak zanieczyszczen
mikrobiologicznych i bakterii chorobotwérczych

Sktad Dzem — mix smakoéw, o zawarto$ci minimum 34 g owocu na 100 g

produktu, o obnizonej zawartosci cukru, opakowanie stoik minimum
280 g

Miod — pszczeli wielokwiatowy, produkt naturalny, z wielu kwiatéw,
bez konserwantéw, opakowanie stoik minimum 350 g

Mus owocowy — w tubce, do wyciskania, bez aromatéw i cukru
dodanego, mix smakéw, opakowanie minimum 100 g

Polewa czekoladowa — polewa do deserow, bez konserwantéw, bez
sztucznych barwnikéw, do rozpuszczenia w cieptej wodzie,
opakowanie minimum 100 g

Powidta Sliwkowe — 0 zawartosci minimum 180 g Sliwek na 100 g
powidet, opakowanie stoik minimum 280 g

Przyprawa do zup w ptynie — opakowanie 200 do 300 ml
Sok marchwiowy — butelka 300 — 330 ml

Sok jabtkowy — 100% soku, opakowanie 1 |

Sok pomaranczowy — 100% soku, opakowanie 1 |
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Sok pomidorowy — butelka 300 — 330 ml

Sok pomidorowy — kartonik 1 |

Syrop — smak malinowy, butelka minimum 400 mi

Szczaw — krojone liScie szczawiu, opakowanie stoik minimum 280 g

Maki

Opakowanie

Torebki papierowe, odpowiednio oznakowane, czyste, bez oznak
zawilgocenia, zaplesnienia, obecnosci szkodnikéw zbozowo —
macznych, cate

Cechy
sensoryczne

wyglad Barwa biata z odcieniem z6itawym,

tekstura i Gtadka, sliska w dotyku, sypka

konsystencja

smak Swoisty, lekko stodkawy

zapach Przyjemny, swoisty, charakterystyczny dla danej maki, bez obcych

zapachow

Wiasciwosci fizykochemiczne

Wilgotnos¢ do 15 %, brak obecnosci zanieczyszczen fizycznych (

i biologiczne piasku) i biologicznych, obecnosci plesni, szkodnikow, bakterii
chorobotwérczych
Sktad Maka pszenna tortowa - typ 450

Maka pszenna — typ 500 — 550, opakowanie 1 kg
Maka ziemniaczana — opakowanie 1 kg

Kasze, ryz, kleiki, ptatki, pieczywo chrupkie

Opakowanie

Torebki papierowe z folig wielowarstwowg lub folia, odpowiednio
oznakowane, czyste, bez oznak zawilgocenia, zaplesnienia, obecno$ci
szkodnikéw zbozowo — macznych, cate

Cechy
sensoryczne

wyglad Charakterystyczny dla danego gatunku, bez oznak zepsucia,
uszkodzen, prawidlowy ksztalt i barwa ziaren, bez zanieczyszczen
fizycznych

tekstura i Charakterystyczna dla stopnia rozdrobnienia, sypka, suche, bez oznak

konsystencja lepkosci i grudek, pieczywo chrupkie, 1 czes¢ wagowa kaszy suchej
po ugotowaniu ma dawac 2,5 czesci wagowych kaszy gotowanej

smak Po ugotowaniu smak i zapach odpowiadajacy produktowi Swiezemu,
wykluczony posmak skwasniaty lub gorzki

zapach Charakterystyczny, bez obcych zapachdw, stechtych

Wiasciwosci fizykochemiczne

Brak zanieczyszczen fizycznych, oznak i pozostatosci szkodnikéw,

i biologiczne brak zanieczyszczen biologicznych, pleéni oraz bakterii
chorobotwdrczych
Skiad Kasza gryczana — prazona, opakowanie 1 kg

Kasza jaglana — opakowanie 1 kg
Kasza jeczmienna pertowa — opakowanie 1 kg

Kasza jeczmienna peczak — opakowanie 1 kg

Kasza Kus Kus — opakowanie 1 kg

Kasza manna - opakowanie 1 kg
Kleik ryzowy — opakowanie minimum 170 g

Piatki kukurydziane — ptatki $niadaniowe, kukurydziane, bez dodatku
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glutenu, opakowanie minimum 250 g
Ptatki owsiane zwykte — opakowanie minimum 500 g
Ryz bialy — opakowanie 1 kg

Wafle ryzowe — opakowanie minimum 84 g, minimum 16 szt. w
opakowaniu

Wafle zbozowe - opakowanie minimum 60 g, minimum 12 szt. w
opakowaniu

Makarony

Opakowanie

Torebki foliowe, odpowiednio oznakowane, czyste, bez oznak
zawilgocenia, zaplesnienia, obecnosci szkodnikéw zbozowo —
macznych, cate

Cechy
sensoryczne

wyglad Barwa jednolita, kremowa lub jasnozétta bez peknieé i rys, prawidtowy
ksztalt, cate elementy, bez zanieczyszczen fizycznych, btyszczaca
powierzchnia

teksturai Charakterystyczna dla stopnia rozdrobnienia i formy, suchy, gtadka

konsystencja powierzchnia, szklisty po przetamaniu, w czasie gotowania
zwiekszenie objetosci 2-3 razy, bez oznak lepkosci i grudek, po
ugotowaniu elastyczny, zachowuje pierwotny ksztatt, nie skleja sie i
nie ciemnieje; 100 % pszenicy durum

smak Po ugotowaniu smak i zapach odpowiadajacy produktowi Swiezemu,
przyjemny, wykluczony posmak skwasniaty lub gorzki

zapach Charakterystyczny, przyjemny, bez obcych zapachéw, stechtych

Wiasciwosci fizykochemiczne

Brak zanieczyszczen fizycznych, oznak i pozostatosci szkodnikéw,

i biologiczne brak zanieczyszczen biologicznych, ples$ni oraz bakterii
chorobotworczych
Skiad Makaron - drobny: gwiazdka, literki, typu ryz, kotka, opakowanie 250 g

Makaron nitka Srednia — opakowanie 1 kg

Makaron muszelka — opakowanie 1 kg

Makaron nitka cienka — opakowanie 1 kg

Makaron krajanka (rosotowa) — opakowanie minimum 400 g

Makaron kokardka — opakowanie 1 kg

Makaron kolanka — opakowanie 1 kg

Makaron $widerki — opakowanie 1 kg

Makaron wstgzka gruba — opakowanie 1 kg

Koncentraty spozywcze:

koncentraty deserow (budynie, kisiele, galaretki), bita $mietana w proszku, kwasek cytrynowy,
zelatyna, aromat spozywczy, posypka cukrowa, proszek do pieczenia, soda oczyszczona

Opakowanie

Torebki papierowe z folig wielowarstwowg, odpowiednio oznakowane,
czyste, bez oznak zawilgocenia, zaplesnienia, obecnosci szkodnikéw,
cate, szczelne

Cechy
sensoryczne

wyglad Charakterystyczny dla rodzaju, barwa charakterystyczna dla rodzaju,
tekstura i Sypka, bez grudek, nie zlepiajgca sie przy ucisku, bez zbrylen, tatwo
konsystencja rozpuszczalne

smak Charakterystyczny dla rodzaju i okreslonego smaku przez producenta,

bez obcych posmakow
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zapach

Charakterystyczny dla rodzaju, przyjemny, bez obcych zapachéw

Wiasciwosci fizykochemiczne

Brak zanieczyszczen fizycznych, oznak i pozostatosci szkodnikow,

i biologiczne brak zanieczyszczen biologicznych, ple$ni oraz bakterii
chorobotwérczych
Skiad Aromat spozywczy — olejek aromatyczny, mix smakow, buteleczka

szklana min 9 g

Budyn — na mleku, mix smakdéw, bez konserwantéw, bez sztucznych
barwnikéw, bez szkodliwych substancji pomocniczych, opakowanie
minimum 60 g

Kisiel — mix smakow, bez konserwantoéw, bez sztucznych barwnikow,
bez szkodliwych substancji pomocniczych, opakowanie minimum 58 g
Galaretka — mix smakéw, bez konserwantéw, bez sztucznych
barwnikéw, bez szkodliwych substancji pomocniczych, opakowanie
minimum 70 g

Bita Smietana w proszku — na mleku, jako dodatek do galaretek,
deseréw, lodow, opakowanie minimum 60 g

Kwasek cytrynowy — spozywczy, bez barwnikéw, bez konserwantow,
opakowanie minimum 20 g

Posypka cukrowa — kolorowa, jako dekoracja do ciast, ciasteczek,
opakowanie minimum 50 g

Proszek do pieczenia — opakowanie minimum 30 g

Soda oczyszczona — opakowanie minimum 70 g

Zelatyna — spozywcza wieprzowa, do mies, ryb, warzyw i deserow,
opakowanie minimum 50 g

Przyprawy

Opakowanie

Torebki papierowe z folig wielowarstwowg, odpowiednio
oznakowane, czyste, bez oznak zawilgocenia, zaplesnienia,
obecnoéci szkodnikéw, cate, szczelne

Cechy
sensoryczne

wyglad Charakterystyczny dla rodzaju i stopnia rozdrobnienia, barwa
charakterystyczna dla rodzaju surowca

tekstura i Sypka, bez grudek, nie zlepiajgca sie przy ucisku, bez zbrylen,

konsystencja delikatna

smak Charakterystyczny dla rodzaju surowca, bez obcych posmakéw

zapach Charakterystyczny dla rodzaju surowca, przyjemny, bez obcych

zapachow

Wiasciwosci fizykochemiczne

Brak zanieczyszczen fizycznych, oznak i pozostatosci szkodnikow,

i biologiczne brak zanieczyszczen biologicznych, plesni oraz bakterii
chorobotworczych
Skiad Bazylia otarta — opakowanie minimum 10 g

Cynamon mielony — opakowanie minimum 15 g

Gatka muszkatotowa mielona — opakowanie minimum 10 g

Koper suszony — opakowanie minimum 20 g

Liscie laurowe — opakowanie minimum 6 g

Majeranek otarty — opakowanie minimum 7 g

Mieszanka przyprawowo — warzywna — w skfadzie miedzy innymi
marchew, pasternak, ziemniak, cebula, seler korzen, natka
pietruszki, por, papryka stodka, czosnek, pomidor, opakowanie
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minimum 200 g

Papryka ostra mielona — opakowanie minimum 20 g

Papryka stodka mielona — opakowanie minimum 20 g

Pieprz mielony — opakowanie minimum 20 g

Pieprz ziarnisty — opakowanie minimum 15 g

Pieprz ziotowy — opakowanie minimum 20 g

Przyprawa do flakéw — mieszanka ziét i przypraw, miedzy innymi:
s6l, marchew, czosnek, pasternak, papryka stodka, imbir, gatka
muszkatotowa, liS¢ laurowy, majeranek, papryka ostra, ziele
angielskie oraz pieprz czarny, opakowanie minimum 20 g

Przyprawa do kurczaka — mieszanka zi6t i przypraw, miedzy innymi:
sol, papryka stodka, cebula, czosnek, owoc kolendry, kurkuma i
gorczyca biata, opakowanie minimum 25 g

Przyprawa do piernika — opakowanie minimum 20 g

Przyprawa do ryb — mieszanka zi6t i przypraw,_takie jak: sol, cebula,
gorczyca biata, czosnek, pomidor, owoc kolendry, cukier, natka
pietruszki, pieprz czarny, nasiona kopru, kurkuma, imbir oraz pieprz
biaty, opakowanie minimum 30 g

Przyprawa do zeberek — opakowanie minimum 20 g

Przyprawa kebab, gyros — mieszanka zi6t i przypraw, miedzy innymi:
papryka stodka, gorczyca, kolendra, majeranek, jatowiec, rozmaryn,
pieprz czarny, chili, ziele angielskie, gatka muszkatotowa,
opakowanie minimum 25 g

Sos satatkowy grecki — opakowanie minimum 9 g

Ziele angielskie — cate, opakowanie minimum 15 g

S4l, cukier, cukier puder, cukier wanilinowy

Opakowanie

Worki papierowe wielowarstwowe, torebki foliowe, odpowiednio
oznakowane, czyste, bez oznak zawilgocenia, zaplesnienia,
obecnosci szkodnikéw, cate, szczelne

Cechy wyglad Cukier i s6l barwa biata, pozostate wyglad typowy dla produktu
sensoryczne - . — .
tekstura i Krysztaty sypkie, bez zlepow i grudek, pozostate konsystencja
konsystencja chrupigca, sol sypkie krysztaty o réznym ksztalcie
smak Stodki, przyjemny, sél stony, bez obcych posmakoéw, zjetczenia
zapach Lekko stodkawy, charakterystyczny dla dodanego aromatu, bez
obcych posmakow, sol b/zapachu

Wiasciwosci fizykochemiczne
i biologiczne

Suche, brak zanieczyszczen fizycznych, oznak i pozostatosci
szkodnikow, brak zanieczyszczen biologicznych, ples$ni oraz bakterii
chorobotworczych

Skiad

Cukier — biaty, typu krysztat, otrzymywany z buraka cukrowego, nie
pozostawiajgcy osadu po rozpuszczeniu sie, opakowanie w
torebkach po 1 kg

Cukier puder — produkt otrzymywany z buraka cukrowego, nie
pozostawiajgcy osadu po rozpuszczeniu sie, opakowanie w
torebkach minimum 400 g

Cukier waniliowy — opakowanie minimum 30 g

Sl drobna — opakowanie 1 kg
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Herbaty, kakao, kawa, kawa zbozowa

Opakowanie

Zewnetrzne opakowanie kartonowe, torebki foliowe,
wielowarstwowe, odpowiednio oznakowane, czyste, bez oznak
zawilgocenia, zaplesnienia, obecnosci szkodnikéw, cate, szczelne

Cechy
sensoryczne

wyglad Ciemno brgzowe, czerwone lub zielone zabarwienie, jednolite,
wyglad naparu: zywy, jasnobrgzowy,

teksturaii Sypkie, suche, w zaleznosci od stopnia rozdrobnienia lisci czy

konsystencja dodatku owocdw, bez grudek, zlepien,

smak Naparu wiasciwy, charakterystyczny dla danego gatunku lub
dodatkéw, bez obcych posmakéw, fagodny

zapach Whasciwy, charakterystyczny dla danego gatunku i dodatkéw, bez

obcych zapachow,

Wiasciwosci fizykochemiczne

Suche, brak zanieczyszczen fizycznych, oznak i pozostatosci

i biologiczne szkodnikéw, brak zanieczyszczen biologicznych, pleéni oraz bakterii
chorobotwérczych
Sktad Herbata ekspresowa — saszetki, opakowanie minimum 100 sztuk

Herbata ekspresowa owocowa — saszetki, mix smakow, opakowanie
minimum 20 sztuk

Herbata lisciasta czarna — opakowanie minimum 80 g

Herbata mietowa ekspresowa — opakowanie minimum 20 saszetek

Kakao ciemne — naturalne, zawartos¢ tluszczu kakaowego 10-12 %,
opakowanie minimum 150 g

Kawa naturalna rozpuszczalna — kawa w formie osuszonego
ekstraktu, przeznaczona do bezposredniego rozpuszczenia w
wodzie, bez goryczy, opakowanie 200 g

Kawa mielona — mielona, o tagodnym smaku, pozbawiona goryczy,
opakowanie 500 g

Kawa zbozowa rozpuszczalna — mielona, z ziaren zbéz i cykorii, 100
5 z naturalnych skfadnikéw, bez konserwantéw i barwnikow,
opakowanie minimum 150 g

Musztarda, ketchup, chrzan, majonez

Opakowanie

Szklane, bez wyszczerbien, nie uszkodzone, szczelne, wiasciwie
oznakowane, czyste

Cechy
sensoryczne

wyglad Musztarda brgzowa, niejednolita, z drobinami przypraw, ketchup
ciemno czerwony, jednolity, nieprzezroczysty, chrzan bez
widocznych odciekéw, niejednolity z widocznymi widérkami chrzanu

tekstura i Jednorodna, kremowa, bez rozwarstwien

konsystencja

smak Charakterystyczny, lekko kwasny, bez posmakéw obcych, ketchup
pomidorowy tagodny lub ostry, chrzan ostry, charakterystyczny

zapach Charakterystyczny, bez zapachéw obcych

Wiasciwosci fizykochemiczne

i biologiczne

Brak zanieczyszczen chemicznych, brak oznak zaplesnienia, psucia,
sfermentowania, brak zanieczyszczen mikrobiologicznych i bakterii
chorobotworczych
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Skiad

Chrzan — tarty, opakowanie stoik minimum 165 g

Ketchup — w sktadzie minimum 160 g pomidora na 100 g produktu,
opakowanie stoik minimum 900 g

Majonez — typ dekoracyjny, bez konserwantéw, opakowanie
minimum 400 g

Musztarda — uniwersalna, w sktadzie nasiona gorczycy biatej i
sarepskiej, kurkuma, kolendra, ekstrakt z ziela angielskiego, cukier,
woda, bez dodatku substancji konserwujgcych,

Ciastka, wafle, gofry

Opakowanie

bez wyszczerbien, nie uszkodzone, szczelne, wtasciwie
oznakowane, czyste

Cechy
sensoryczne

wyglad Charakterystyczny dla danego rodzaju, barwa charakterystyczna dla
danego rodzaju,

teksturai Charakterystyczna dla danego rodzaju

konsystencja

smak Charakterystyczna dla danego rodzaju

zapach Charakterystyczny, bez zapachéw obcych

Wiasciwosci fizykochemiczne

Brak zanieczyszczen fizycznych, oznak i pozostatosci szkodnikéw,

i biologiczne brak zanieczyszczen biologicznych, ple$ni oraz bakterii
chorobotworczych,
Sktad Biszkopty — okragte, bez substancji konserwujgcych, opakowanie

min. 120 g

Ciastka z galaretkg — ciastka biszkopty z galaretkg owocowa, oblane
polewg kakaowa, opakowanie minimum 1 kg

Gofry waflowe — okragte, bez substancji spulchniajgcych, bez
konserwantéw, opakowanie minimum 100 g, opakowanie minimum 9
sztuk

Gofry tradycyjne miekkie — bez konserwantéw, bez barwnikow,
opakowanie minimum 250 g, opakowanie minimum 6 sztuk

Krakersy — solone, opakowanie minimum 180 g

Wafle smakowe w polewie — gramatura 35-40 g

Wafle kakaowe — przektadane masg kakaowa, opakowanie minimum
1kg

Wymagania dotyczace wtasciwosci zywnosci:

Pieczywo, produkty cukiernicze

Opakowanie

foliowe, nie uszkodzone, szczelne, wiasciwie oznakowane, czyste

Cechy
sensoryczne

wyglad Charakterystyczny dla danego rodzaju, barwa charakterystyczna dla
danego rodzaju, bez odksztatcerh mechanicznych,

teksturai Charakterystyczna dla danego rodzaju

konsystencja

smak Charakterystyczna dla danego rodzaju

zapach Charakterystyczny, bez zapachéw obcych

Wiasciwosci fizykochemiczne

i biologiczne

Brak zanieczyszczen fizycznych, oznak i pozostatosci szkodnikéw,
brak zanieczyszczen biologicznych, plesni oraz bakterii
chorobotwdrczych,
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Skiad

Babka - ciasto biszkoptowo-ttuszczowe wypiekane w foremkach ze
100 % mieszanki z dodatkiem masy jajowej, oleju rzepakowego,
wody. Dopuszczalne bakalie wzbogacajgce sktad. Babka polana
lukrem. Niedopuszczalne produkty wypiekane z ciasta mrozonego.
Masa minimum 400 g

Butka angielka — pieczywo pszenne, zwykle, wyrobione z maki
pszennej typ 550, na zakwasie pszennym, drozdzach, z dodatkiem
soli i innych skfadnikéw okreslonych recepturg

Butka zwykta — pieczywo pszenne zwykte, wyrobione z maki
pszennej typ 550, na drozdzach, z dodatkiem soli i innych surowcéw
okreslonych recepturg, masa minimum 100 g

Butka drozdzowa — wyréb otrzymany z ciasta drozdzowego z
nadzieniem — (ciasto otrzymane z potgczenia maki, ttuszczu, jaj,
cukru i innych surowcéw spulchnionych drozdzami), z nadzieniem z
marmolady, masy budyniowej, masy serowej, masy owocowej,
wykonczone kruszonkg

Butka graham — pieczywo pszenne zwykte, wyrobione z maki
pszennej typ 1850 z ewentualnym dodatkiem maki pszennej typ 750
na drozdzach, z dodatkiem soli i innych surowcow okreslonych
recepturg, masa minimum 90 g

Buika tarta — produkt otrzymany przez rozdrobnienie wysuszonego
pieczywa pszennego zwyktego i wyborowego, bez dodatku nasion,
nadzien i zdobienh

Chatka — pieczywo pszenne pétcukiernicze, otrzymywane z maki typ
500 lub 550. Skérka rownomiernie zabarwiona. W sktadnikach ciasta
dopuszczalne: woda, maka, sol, tluszcz, cukier, drozdze, masa
jajeczna

Chleb wieloziarnisty — pieczywo mieszane, pszenno-zytnie,
wyrobione z mgki pszennej typ 750 i maki zytniej typ 720, na
zakwasie zytnim, z dodatkiem drozdzy, ziarna stonecznika (nie mniej
niz 4 %), siemienia Inianego (nie mniej niz 4%), sezamu (nie mnie;j
niz 4%), ekstraktu stodowego, soli i innych surowcéw okreslonych
recepturg

Chleb zwykty krojony w folii — pieczywo mieszane wyrobione z maki
zytniej i pszennej na kwasie z dodatkiem drozdzy, soli i innych
surowcow okreslonych recepturg, krojone w kromki, pakowane w
folie z tworzywa sztucznego, masa minimum 600 g

Drozdze — spozywcze, piekarskie, prasowane

Makowiec — wyréb otrzymany z ciasta drozdzowego (ciasto
otrzymane z potgczenia maki, ttuszczu, jaj, cukru i innych surowcéw
okreslonych receptura, spulchnione drozdzami), zwijane,
przektadane masg makowg zawierajgcg co najmniej 20 % maku, z
dodatkiem rodzynek (nie mniej niz 10 %), wykanczane glazura,
grubo$¢ masy makowej nie mniej niz 1,5 cm,

Paczki z nadzieniem — wyrdb otrzymany z ciasta drozdzowego
(ciasto otrzymane z potgczenia maki, ttuszczu, jaj, cukru i innych
surowcow, spulchnione drozdzami), z nadzieniem z marmolady,
dzemu, smazone w tluszczu, wykonczone cukrem pudrem

Rogal bez maku — pieczywo pszenne wyborowe, z mgki pszennej typ
550, na drozdzach, z dodatkiem soli, cukru i innych surowcow
okreslonych recepturg, masa minimum 100 g

Zakwas do zurku — substancja ptynna, w sktadzie woda, maka zytnia
i czosnek

PaKigEVII=IMrozonki

Wymagania dotyczace wtasciwosci zywnosci:

Artykuty mrozone

Opakowanie

foliowe, nie uszkodzone, szczelne, wiasciwie oznakowane, czyste
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Cechy
sensoryczne

wyglad Charakterystyczny dla danego rodzaju, barwa charakterystyczna dla
danego rodzaju, bez uszkodze mechanicznych,

teksturai Charakterystyczna dla danego rodzaju

konsystencja

smak Charakterystyczna dla danego rodzaju

zapach Charakterystyczny, bez zapachéw obcych

Wiasciwosci fizykochemiczne

Brak zanieczyszczen fizycznych, oznak i pozostatosci szkodnikéw,

i biologiczne brak zanieczyszczen biologicznych, plesni oraz bakterii
chorobotwdrczych,
Skiad Brokut — bukiet rozyczek mrozonych: barwa typowa dla brokutéw,

sypkie, nieoblodzone, niezlepione, opakowanie ok. 2,5 kg

Fasolka szparagowa zielona — | kategoria, cieta odcinki strgkéw z
obcietymi koncéwkami, jednolite odmianowo, sypkie, niepotamane,
niezlepione, nieoblodzone, opakowanie ok. 2,5 kg

Fasolka szparagowa zo6tta - — | kategoria, cieta odcinki strgkéw z
obcietymi kohcowkami, jednolite odmianowo, sypkie, niepotamane,
niezlepione, nieoblodzone, opakowanie ok. 2,5 kg

Kalafior — bukiet rézyczek mrozonych: barwa typowa dla kalafiora,
bez obcych posmakow, sypkie, nieoblodzone, niezlepione,
opakowanie ok. 2,5 kg

Knedle owocowe — mrozone, wsad owocowy (truskawka, sliwka),
nieposklejane, szczelnie zlepione, opakowanie ok. 2,5 kg

Lody w kubku — wielosmakowe, opakowanie minimum 200 m|
Mieszanka warzywna 7 sktadnikowa — bukiet jarzyn mrozonych:
marchew, kalafior, brokuty, brukselka, zielona fasolka, cebula, seler,
barwa typowa dla poszczegdlnych warzyw, warzywa sypkie bez
obcych posmakdéw, nieoblodzone, niezlepione, opakowanie ok. 2,5
kg

Mieszanka warzywna 3 sktadnikowa - cieta w paski: marchew,
pietruszka, por lub seler, warzywa sypkie, bez obcych posmakow,
nieoblodzone, niezlepione, opakowanie 2,5 kg

Mieszanka kompotowa minimum 7 sktadnikowa — sktad: czarna
porzeczka, czerwona porzeczka, truskawka, jabtka, sliwka, wisnie,
aronie, barwa typowa dla poszczegdlnych owocéw, bez obcych
posmakow, owoce sypkie, nieoblodzone, opakowanie 2,5 kg
Pierogi z miesem — uformowane z ciasta pierogowego, z nadzieniem
z surowcédw miesnych (nie dopuszcza sie miesa odkostnionego
mechaniczne), ksztait potkolisty lub inny regularny

Szpinak — caly lis¢, barwa typowa dla szpinaku, bez obcych
posmakow, nieoblodzone, niezlepione, opakowanie 2,5 kg

PaKietVilI=iRyby i przetwory rybne

Wymagania dotyczace wtasciwosci zywnosci:

Ryby i przetwory rybne

Opakowanie

foliowe, nie uszkodzone, szczelne, wlasciwie oznakowane, czyste,
puszka

Cechy
sensoryczne

wyglad Charakterystyczny dla danego rodzaju, barwa charakterystyczna dla
danego rodzaju, bez uszkodzehn mechanicznych, bez glazury

tekstura i Charakterystyczna dla danego rodzaju

konsystencja

smak Charakterystyczna dla danego rodzaju

zapach Charakterystyczny, bez zapachéw obcych
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Wiasciwosci fizykochemiczne

i biologiczne

Brak zanieczyszczen fizycznych, brak zanieczyszczen biologicznych,

Skiad

Filet z Miruny — produkcja morska, ze skorg

Filet Sledziowy Premium — filety $ledziowe Matias, opakowanie
wiaderko

Makrela w pomidorze — konserwa, filet z makreli 55% plus sos
pomidorowy 45%, puszka minimum 240 g

Makrela wedzona $wieza — wedzona na ciepto, dymem, solona,
naturalng solg bez sztucznych konserwantéw

Paprykarz szczecinski — mieso rybne rozdrobnione, ryz, koncentrat
pomidorowy, puszka minimum 300 g

Szprot w pomidorze — szprot minimum 55%, sos pomidorowy,
puszka minimum 300 g

Tunczyk w sosie wlasnym — duze kawatki, puszka minimum 170 g

PaKietiX=lJaja kurze

Wymagania dotyczace wtasciwosci zywnosci:

Jaja kurze swieze

Opakowanie

Oryginalne, nieuszkodzone opakowanie typu wyttaczanki dla 30 jaj

Cechy wyglad Kazde jajko musi posiada¢ nadrukowany numer indentyfikacyjny,
sensoryczne niedopuszczalne sg jaja nieoznakowane
teksturai Charakterystyczna dla jaj kurzych
konsystencja
smak Charakterystyczna dla jaj kurzych
zapach Charakterystyczny, bez zapachéw obcych
Wiasciwosci fizykochemiczne | Niedopuszczalne s3 jaja nieswieze, brudne, zbite lub popekane
i biologiczne
Skiad Jaja kurze Swieze — klasa A, wielko$¢ M, o wadze 53 g — 63

PakietX®warzywa i owoce

Wymagania dotyczace wtasciwosci zywnosci:

Warzywa i owoce swieze i przetworzone

Opakowanie

nieuszkodzone opakowanie typu kosz, skrzynka, karton, worek
wykonany z materiatéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig

Cechy
sensoryczne

wyglad Cate, zdrowe, czyste (bez oznak zgnicia i plesni), wystarczajgco
rozwiniete i wystarczajgco dojrzate, bez plam, bez pozétktych i
zaschnietych czesci

teksturai Charakterystyczna dla danego rodzaju

konsystencja

smak Charakterystyczna dla danego rodzaju

zapach Charakterystyczny, bez zapachéw obcych

Wiasciwosci fizykochemiczne

Wolne od szkodnikéw i uszkodzeh spowodowanych przez szkodniki,

i biologiczne wolne od uszkodzen spowodowanych niskimi temperaturami, wolne
od nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego
Sktad Banan — kolor skorki zotto-zielony, twardy

Brokut — cate jedrne, réze brokutu zwarte
Burak ¢wiktowy czerwony — prawidtowo wyksztatcone, jedrne, o
Srednicy od 6 do 10 cm
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Cebula biata — cata, pokryta suchg tuska, jedrna

Cytryna — owoce cate dojrzate i soczyste, bez wewnetrznego
wyschniecia

Czosnek — gtéwka twarda, zwarta, o odpowiednio regularnym
ksztatcie, z catkiem wysuszonym szczypiorem, pokryta tuskg
zewnetrzng okrywajgca gtéwke i tuskg okrywajgcg pojedyncze zabki,
kraj pochodzenia Polska

Grejpfrut — owoc w kolorze czerwonym, o kulistym i lekko
sptaszczonym ksztaicie, jedrny, bez wewnetrznego wyschniecia
Gruszka — odmiana Konferencja, dostepnos$¢ poza sezonem,
odpowiednio dojrzate, soczyste

Jabtko — Ligol albo Champion, dostepnos¢ poza sezonem, klasa |
Kapusta biata — swiezy wyglad, prawidtowo wyksztatcona, bez oznak
wyrastania kwiatostanu, liscie powinny przylegac do siebie, masa
gtowki nie mniej jak 1 200 g

Kapusta czerwona — dostepnos¢ poza sezonem, swiezy wyglad,
prawidtowo wyksztatcona, bez oznak wyrastania kwiatostanu, liscie
powinny przylega¢ do siebie, masa gtodwki nie mniej niz 800 g
Kapusta kwaszona — poszatkowana, jedrna, chrupka, o kolorze
jasnozottym, o odpowiednim smaku i aromacie jak dla warzyw
kwaszonych, bez plesni

Kapusta pekinska — wydtuzona, zwarta, jednolita, liScie zewnetrzne
w kolorze zielonym do seledyn, liscie ksztattu owalnego, duze
szerokie, pomarszczone i zytkowane, z brzegu faliste, masa gtéwki
nie mniej niz 450 g do 1 kg

Kiwi — owoc twardy, dostatecznie dojrzaty, nie zwiedniety, o masie
nie mniej jak 100 g

Koper — zielony, $wiezy, dostepnos¢ poza sezonem, zielony, bez
pozotklych czesci, czysty, bez ziemi, chwastow i traw, nie zwiedniety,
dtugos¢ kopru nie wiecej niz 25 cm, waga peczka 50 g

Mandarynka — dostepnos¢ poza sezonem, odpowiednio dojrzate,
stodki i soczysty migzsz, ktéry musi by¢ catkowicie zdrowy

Marchew korzen — korzeh caty, bez odcietych gtéw oraz odtamanych
korzeni bocznych, niezdrewniata

Natka pietruszki — zielona, $wieza, bez peddéw kwiatostanéw, bez
pozotktych i zaschnietych czesci

Ogorek zielony — jedrny, o komorach nasiennych bez pustych
przestrzeni, prawidtowo wyksztatcone, praktycznie proste, dlugosé
od 15do 25 cm

Ogorek kwaszony — ogorki Swieze z dodatkiem roslinnych przypraw
aromatyczno — smakowych, w stonej zalewie, poddany naturalnemu
procesowi fermentacji mlekowej, z ewentualnym dodatkiem kwasu
sorbowego — w przypadku opakowan niehermetycznych, lub
utrwalony w procesie pasteryzacji w opakowaniach hermetycznie
zamknietych. Twardy i chrupigcy.

Papryka swieza — w kolorze czerwonym, zo6itym i zielonym, twarda,
jedrna, dobrze rozwinieta, papryka z zielong szypuika, kielich
nienaruszony, bez uszkodzen mechanicznych

Pieczarka swieza — biaty lub biato-kremowy kolor, ksztatt kapeluszy
okragty lub potkolisty z blaszkami w kolorze biatym z odcieniem
rézowym, wnetrze pieczarki w kolorze biatym lub biatym z odcieniem
rézowym

Pietruszka korzeniowa — jedrna, ksztattna, twarda, korzen
prawidtowo wyksztatcony, na przekroju biata lub biato-kremowa, bez
pustych przestrzeni, na¢ powinna by¢ réwno oberwana lub obcieta
tuz przy gtéwce, tak aby korzen byt nieuszkodzony

Pomarancza — dojrzate, soczyste, bez oznak wewnetrznego
wyschniecia i wysuszenia, $rednica od 6 do 10 cm

Pomidor — swieze, o zdrowym wygladzie, czerwone, o
charakterystycznym dla danej odmiany ksztatcie, odpowiednio
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dojrzate, migzsz jedrny

Por swiezy - zdrowy wyglad, usuniete zwiedniete lub uschniete liscie,
caly, jedrny, bez wyrastania pedu nasiennego, czesc¢ biata do
jasnozielonej powinna stanowi¢ potowe pora

Rukola — swieza, opakowanie minimum 100 g

Rzodkiewka — $wiezy, zdrowy wyglad, nie popekana, nie tykowata,
nie zwiednieta, jednolita odmianowo, minimalna $rednica 2,5 cm,
peczek ok. 200 g

Salata lodowa — tadne, $wieze i zielone liscie, jedrna, liscie
odpowiednio sztywne, zwarte, pofaldowane a gtéwki uksztattowane,
masa gtowki nie mniej jak 300 g, kazda gtéwka powinna byc¢
zapakowana w worek foliowy perforowany

Safata mix — w sktadzie endywia kedzierzawa, cykoria, radicchia,
Rudola, opakowanie minimum 180 g

Seler korzeniowy — zdrowy, czysty, myty ( w tym wysuszony), bez
Sladow wewnetrznego wysuszenia, korzen prawidtowo wyksztatcony,
gtadki, bez odrdzewien skorki, twardy i jedrny, na przekroju biaty lub
biato-kremowy, bez pustych przestrzeni

Szczypior — Swiezy, o zdrowym i tadnym wyglgdzie, niezwiedniety,
bez oznak gnicia lub pozétklych i zeschnietych czesci, peczek 100 g
Ziemniak — zebrany po osiggnieciu petnej dojrzatosci, o skorce
skorkowaciatej
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